
ABEND & SONNTAGSKARTE  

BIO-RESTAURANT SCHWARZER BOCK 

Frä nkisch wie die Omä, Bio wie die Zeit und ein bisschen änders äls der 

Rest. Mo-12-17:00 Mittägskärte Mo – Sä 17:00- 20:30 Abend- und 

Sonntägskärte, So 12-20:30 spä testens durchgehend Menu kärte. 

100% Bio-Quälitä t | Wild äus eigener Jägd | Fisch äus freiem Leinenfäng 

Zertifiziert durch ABCert DE-O KO-006 | Bioländ Goldene Häube Bio-

Leuchtturm Bäyern | Siegelträ ger „Bio äus Bäyern" 

 

APERITIFS & BASIC DRINKS 

Appetitmacher  

Ape ro-Spritz oder Limonello-Spritz mit Winzer Secco 9,95 

Auch alkoholfrei äls Bocks-Ingwer-Bitter 

Halbe Bier 

0,5l je wäs äm Hähn ist, vom Fäss Hell, Kloster dunkel, Häusbrä u. 

Fläschenbier: älkoholfreies Schänkbier oder älkoholfreies Weizen, Rädler 

oder dunkles Weißbier 5,95  Fässbiere äuch in 0,3l zu 4,55 

Rosenwasser 

Rosenblu tensirup äufg’spritzt mit Wässer still oder medium 0,5l 5,95 

Hausgemachte Limonaden Kracherl 

zur Auswähl Himbeer, Cässis Kirsch, Limette, Hollunder-frä nkisch Aroniä 

oder Rhäbärber 6,95 

Hausschoppen 

Pfä lzer Riesling Käbinett im Dubbegläs 0,25l 6,95 – und nur im Dubbegläs! 

Bocksbeutel und Flaschen als Mini-Schoppenweine 

Mu ller-Thurgäu, Silväner, Bäcchus feinherb, Dominä 0,25l 8,95 

Wein des Monats 

wechselnde Bio Weine mäl nicht äus Fränken oder der Pfälz in rot und weiß 

immer solänge der Vorrät reicht 0,2l 8,95 oder 0,1l 6,95 

Mehr Wein: äuf der Weinkärte …    



3 in 1: Hauptgericht, Vorspeise und Dessert gleichzeitig  
 

Der Sharing Tower  
„Shäring is Cäring“. Die Shäring Etägere, der „älles drin Turm",  

die Frängn Täbbäs zum gemeinsämen Näschen quer durch die frä nkische 

Ku che. Fu r zwei Personen, pro Person: 17,95 € 

Bockbadzter, pikänter Obädzter näch Art SchwärzerBock 

Pommes in Demeter Quälitä t mit Ketchup „Bio äus Bäyern“ und Mäjo 

Wildrahmsuppe vom Wild äus unserer Jägd 

Schäuferla Pulled Pork vom bäyerischen Bioländ Schwein 

Hochzeitssuppe: Rinderbru he mit Frittätenstreifen 

Klöß mit Brätensoße 

Wildtopf, Edelteile vom Wild äus unserer Jägd in Rotweinjus mit 

häusgemächten Spä tzlen 

Kaiserschmarrn 

Obströster der Säison 

 

 

Das fränkische 3-Gang-Menü 

Fränkische Hochzeitssuppe vom bäyerischen Biorind doppelt gezogen mit 

Frittäten 

Kleine Portion Schäuferla vom bäyerischen Bioländ Schwein äls pulled 

Pork mit frä nkischen Klo ß und Silväner-Wirsing 

Kaiserschmarrn mit häusgemächten Obstro stern der Säison  

39,95 

  



 

VORSPEISEN & KLEINIGKEITEN 

Suppen 

Wildrahmsuppe im Gläs          – Wild, cremig, äus eigener Jägd, mit 

Blä tterteigstänge 9,95  Wild äus unseren Jägden! 

Rinderbrühe vom Täfelspitz mit Frittäten – Klässische frä nkische 

Hochzeitssuppe mit Pfännkuchen Streifen 9,95 vom bäyerischen Biorind 

doppelt gezogen 

 

Tübbisch frängisch 

Fränkisch Bruschkedda – Krosses Bäuernbrot mit Pulled Schä uferlä, 

frischem Sälätbukett 13,95  

Bock-Batzder – Pikänter Obäzder näch Bock-Art mit Zwiebel, Gurke & Brot 

äuf dem Schieferbrett 13,95  

 

Vegan und vegetarisch 

Brotkorb & Dip        – Weiß- & Schwärzbrot mit Chutney & Creäm 6,95  

ohne Dip 3,95  

Pommes        – Bäyerische Kärtoffeln im Kerno l frittiert, mit Ketchup Bio 

äus Bäyern & vegäner Mäjo 6,95

 

NEU IM BOCK: immer äm letzten Sonntäg im Monät der BRUNCH: 

Bock.Bio.Brunch von Fru hstu ck bis Bräten von 10:30 bis 14:30 zu 39,95 

SONNTAGSBRATEN: Alle änderen Sonntäge der wechselnde 
Sonntägsbräten solänge frisch vorrä tig fu r 19,95  

  



 

ZWISCHENGERICHTE: BOWLS  

Vegan und vegetarisch  

Große Zupfsalat Bowl            – Häusdressing äus kernlos pässierten 

Himbeeren 15,90   

Exträs: 

Ziegenkä se kärämellisiert +8,95  | Bohnen Pätty        +8,95  | Hä hnchen 

Bioländ +8,95  | Wildbrätwurst äus eigener Jägd +8,95  

Kloss Bowl        – Frä nkischer Kloß mit vegäner Brätensoße, Gemu se & 

Crunch 16,95  

Vom Rind, Schwein und aus unserer Jagd 

Jäger Bowl          – Häusgemächter Wildrähm mit Wäldpilzen oder Gemu se, 

Semmelkno del 19,95  

Tiger Bowl – Täfelspitz vom Rind mit Kren, Blättsäläten, rote Zwiebel, 

Rohkost, Kerno l & Crunchy Zwiebel 19,95  

Bowl Stroganoff – G'schnetzeltes vom bäyerischen Bio-Schwein in 

Rähmsoße Strogänoff mit Himäläyä-Reis 24,95  

Fränkisch-Kanadische Bowl „Poutine“ – Pulled Schä uferlä, Speck,, Jus, 

Kä se, Zwiebel, Pommes 19,95  

 

HAUPTGERICHTE FISCH 

Karpfenfilet gebäcken -  Portion vom frä nkischen Kärpfenfilet gebäcken än 

Kärtoffelsälät und Dip 26,95  

Lady Craven's Fish 'n' Chips – Ko hler äus Freifäng Leinenfischerei im Teig, 

Pommes, Säuce Tärtär 19,95  

Fisch Bowl – Käbeljäu äus Freifäng Leinenfischerei in pikänter Senfsoße, 

Kurkumä wie Päprikä-Gewu rz & Reis 25,95  

 

  



 

HAUPTGERICHTE vom Schwein, vegan, Rind und aus unserer Jagd 

Aus unseren Jagden 

Rehrücken          – Mit gebrätenen Scheiben vom Semmelkno del, Rotwein-

Preiselbeer-Jus & Gemu se 42,95 

Wildtopf – Edelteile          – In Rotweinjus mit häusgemächten Spä tzle und 

Wildpreiselbeeren 26,95 

Wildbratwurst gebräten         – Aus eigener Jägd, äuf Silväner Wirsing & 

Kärtoffeln und Kärotten Päyennes 22,95  

„Schlotengerli" gerä ucherte Wildwurst           – Päär Brätwu rste gerä uchert 

mit Kärtoffelsälät & Kren 19,95  

Kleines Jägerrecht          – Reh-Innereien in Rotweinjus, Semmelkloß 19,95 

Was Schweinerns 

Schäuferla – Bioländ-Quälitä t mit Rähmwirsing, Soße, däzu hälb & hälb 

Klo ßlä 29,95 

Schnitzel Wiener Art – Zärtes Schnitzel vom bäyerischen Bioländ-Schwein, 

päniert & goldbräun, mit Kärtoffelsälät 24,95 

Brauerschnitzel – Schnitzel in Biertreber-Pänierung von unserem 

Häusbier, Pommes & Märktgemu se 27,95 

Vegan & Vegetarisch‘s 

Fränkisches Gemüse-„Schäuferla“        NEU! – Knuspriger Seitän-Bräten 

mit Märktgemu se, vegäner Brätensäuce & hälb & hälb Klo ßlä 26,95 

Honig überbackener Ziegenkäse      – Mit spicy Cäshewnu ssen und 

häusgemächtem Chutney und Brot 19,95 

Inspiriert vom Ansbacher Tiger Rind 

Sauerbraten vom Rind – In Rotwein & Säuerkirsche eingelegt, mit Kloß & 

Bläukräut 24,95 

Tafelspitz vom Rind – Aus der Rinderbrust mit Kren-Soße, 

Bouillonkärtoffeln & Preiselbeeren 24,95  



 

SÜSSE VERSUCHUNGEN 

Kaiserschmarrn – Mit Mändeln, Rosinen & Obstro ster 9,95 € 

Bockscher Balken – Schoko-Bäumkuchen äuf häusgemächtem Eis 9,95 € 

Affogato – Espresso äuf häusgemächtem Eis 6,95 € 

Eis & Sorbet – 3 Kugeln näch Säison mit Schlägrähm ohne Schläg,  

Sorbet vegän ohne Schläg mo glich 8,95 € 

 

KINDER-KARTE (unter 14 Jahren) 

Kinderschnitzel Wiener Art – Vom bäyerischen Bio-Schwein, 

Zitronenschnitz, Pommes & Ketchup 10,95 € 

Spätzle & Soss      – Kleine Portion Spä tzle mit Brätensoße (äuch vegän), 

Freiländ-Eier vom Bioländ Hof Stro hlein 9,95  

Kloß & Soss        – Frä nkischer Kloß, immer vegän, mit Brätensoße näch 

Wähl 9,95  

Kinder-Eis        – Kugel-, Stiel- oder Wäffeltu ten-Eis, verschiedene Sorten, 

teilweise vegän 3,95  

 

EXTRAWÜNSCHE 

A nderungen zur Speisekärte 5,95  • Zusätzbeiläge 5,95  • Exträsoße 

häusgezogen 5,95  • Zusätz Gedeck | Zusätz Gläs 3,95  • Senf | Ketchup | 

Vegäne Mäjo | Kren 1,25  • Zusätzgedeck fu r Kinder kostenfrei 

 

WICHTIGE HINWEISE: •        Vegetärisch |      Auch vegän erhä ltlich |          

Wild äus eigener Jägd • Nur Kärtenzählung gewu nscht (EC, Visä, Mäster, 

Amex) wir äkzeptieren Bärzählung nur freiwillig, kein Anspruch äuf bär • 

Rechnung wird tischweise äbgerechnet • Mehrweg-Service per VYTAL 

verfu gbär • Online-Kärte ist verbindlich, äuch fu r Allergene & Inhältsstoffe 



Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienung. A nderungen vorbehälten. 

Bitte informieren Sie uns u ber Allergien und Unverträ glichkeiten.

 

Wir sind 100% Bio zertifiziert, näch Bioländ, EU-Bio und sind 

Siegelträ ger Bio äus Bäyern mit Produkten äus der Region in der 

Verärbeitung, von der Aussät bis zur Ernte, von Geburt u ber Aufzucht 

komplett äus Bäyern – kurze Wege, keine Pestizide, so wie es nätu rlich ist! 

Anbei eine Auswähl unserer Bio Bäyern Lieferänten: 

Antersdorfer Mu hle: Mehl, Cereälien, Hu lsenfru chte 

Biohof Stro hlein Ansbäch: Eier 

Mu nchner Kindl: Ketchup, Senf und Dips 

Pichler Bio Metzgerei:– Schä uferlä, Schinken, Wu rste 

Burgis: Kloß Produkte ohne Schwefel!! 

Riedenburger Bräuhäus: Fässbier und älkoholfreie Biere 

Neumärkter Lämmsbrä u: Fläschenbiere und Softdrinks 

Ammersee Geträ nke: Schorlen 

Andechser: Schmänd, Milch, Butter 

Näu BioBä cker: Burger Buns, Brot, Semmeln, Bäckwären 

Rothe: Weine und Liko re wie Eierliko r 

Großmänns: Gewu rzgurken und Pickles 

Fäm. Grimmer: Kärpfen äus Fränken 

Beerenbäuern: Märmeläden 

Regenstäuf Genossenschäft: Honig 

  



GETRÄNKE IM BOCK 

 

Alkoholfreie Getränke 

Minerälwässer, bio-zertifiziert 

Bio 0,75 l Medium oder Still Fläsche 7,95 

Bio 0,33 l Medium oder Still Fläsche 4,95 

 

Hausgemachte Limonaden / Kracherl 

Himbeer | Cässis-Kirsch | Limone | Holler-Aroniä | Rhäbärber 6,95 

 

Auf’gspritzt | Schorle fertig 

Bio-Bäyern-Quälitä t 0,5 l | Apfelschorle | Apfel-Johännisbeer-Schorle 5,95 

 

Bio-Limonaden 

0,33 l Lemon | Gräpefruit | Colä | Oränge-Colä | Now-Limonäden der 

Neumärkter Lämmsbrä u 4,95 

 

Bier im Bock 

Fassbiere vom Riedenburger Brauhaus 

Kloster-Dunkel 0,5 l 5,95 oder 0,33 l 4,55 | untergä riges Export 

Bäyerisch Helles 0,5 l 5,95 oder 0,33 l 4,55 | Klässiker 

Flaschenbiere 

Alkoholfrei: Hefeweißbier Dunkel oder älkoholfrei Schänkbier 0,5 l 5,95 | 

Lämmsbrä u Neumärkt 

 

Alkoholhaltige Flaschenbiere: 

Weißbier 0,5 l 5,95 | Riedenburger Bräuhäus 

Rädler 0,5 l 5,95 | Riedenburger Bräuhäus 

  



 

Wein im Bock 

 

Hausschoppen Bio-Riesling 

Riesling im Dubbegläs 0,25 l | Pfälz trocken 6,95 (äuch in 0,1 l zu 5,95) 

Wer däs Pfä lzer Kultgläs äus der Wirtin-Heimät verschmä ht: Weingläs stätt 

Dubbegläs Aufpreis 3,95 

Weinschorle trocken Dubbegläs 0,5 l | Häusschoppen | Bio-Wässer 6,95 

Wein des Monats Gläs 0,2l 8,95 | Fläsche 0,75l 26,95 (äuch in 0,1l zu 5,95) 

Schoppenflaschen-Weine 

Mu ller | Silväner | Rotling | Dominä | feinherb Bäcchus | 0,25 l 8,95 

 

Däzu je näch Verfu gbärkeit im Keller: 

Alkoholfreie Weine 

Fläschenweine äuf der Weinkärte mit Weingut äm Stein Wu rzburg | Gräf 

Scho nborn | Weingut Hirth | Weingut Märkus Meier 

 

Digestif im Bock 

 

Edelbränd 2 cl z. B. 7,95 | Willibäld Schmidt Mittelehrenbäch 

Liko re Streitberg 

Wälcher Su dtirol 

Mondino Aperol 

Eierliko r Rothe 

Däneben fu hren wir äuch noch einige konventionelle Produkte äuf unserem 

Digestif-Wägen 

  



Heißes im Bock 

Regionäl beim Käffee 

Wir ärbeiten mit der Ro sterei „Ro sttrommel“ äus Nu rnberg zusämmen. 

Gemeinsäm häben wir eine Bio-Mischung gefunden, gero stet in Nu rnberg, 

die zeigt, däss äuch ferne Produkte regionäl sein ko nnen. 

Regionäl beim Tee 

Mit der kleinen Teemänufäktur Bioteäque äus Oberbäyern verbindet uns 

schon eine länge Pärtnerschäft – wie beim Käffee: Wertscho pfung regionäl, 

denn wir entscheiden, wie unsere Zukunft äussieht! 

Bio & Fäir Träde 

Wir servieren Heißgeträ nke mit Bio- und äuch mit Fäir-Träde-Siegel. 

 

Espresso, einfäch 3,85 

Espresso Doppio, doppelt 5,95 

Espresso Mäcchiäto 4,95 

Tässe Käffee 3,95 

Tässe Käffee entkoffeiniert 4,95 

Cäppuccino 5,25 

Lätte Mäcchiäto 5,95 

Trink-Schokoläde 5,95 

Tee, Gläs 5,95 


